L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération
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«L’ode d’'un Tannat épanoui.»

MADIRAN

VIGNOBLE

Sol : argilo limoneux, coteaux exposés sud, parcelle en sélection
massale.

Age : plus de 30 ans.

Densité : 4400 pieds/ha.

AGRICULTURE BIOLOGIQUE

Taille : Guyot double. Rendements : 40hl/ha.

Cépages : Tannat, Cabernet Franc

- macération a froid de 48 h puis fermentation en levures indigénes.
- fermentation a température régulée et extraction douce (pigeages).
- cuvaison de 30 jours.

Elevage : pendant 12 mois en fits de 2 et 3 vins

DESCRIPTION

CEil : robe rouge grenat foncée.

Nez : complexité aromatique et notes de fruits rouges trés muirs (cassis,
framboise, mdre).

Bouche : tanins soyeux et fondus. Notes épicées, toastées et finement
boisées.

CONSEIL DE DEGUSTATION

Température de service recommandée a 14°c.
Accord mets et vins : Hachis Parmentier de canard, omelette aux truffes,
petit salé aux lentilles.

Garde jusqu’a 8 ans et plus.
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