
PORTES

OUVERTES 

15

13 -14Conférence et  Verticale 

Dégustation

Visite des chais

Le vendredi 

Tout le week-end

Samedi à 10h et 16h

Le vendredi 



Cette manifestation marque pour nous la fin
des vendanges et la naissance d'un nouveau

millésime prometteur.

C'est dans une ambiance chaleureuse et
festive que toute l'équipe du domaine aura la

joie de vous accueillir pour un moment de
dégustation, de convivialité & de partage.

Pierre, Marine et Sylvain DABADIE

 ainsi que toute l'équipe du

Domaine Laougué 

sont heureux de vous convier aux :

PORTES OUVERTES EN MADIRAN
LE VENDREDI 13, SAMEDI 14

 ET LE DIMANCHE 15 NOVEMBRE 2026

A très bientôt
Famille Dabadie

Au programme





La douceur du foie gras poêlé sur 
son lit de pomme fondante, mangue

rôtie et fruit de la passion caramélisé
 Laougué doux - Pacherenc du Vic Bilh

L’élégance du grenadin de Veau rôti & la
brochette de filet de caille, sublimé par

une sauce girolles et la garniture
d’inspiration du Chef

Cuvée Marty - Madiran

Salade & Duo de fromage des Pyrénées
de chez Marie

La douce tentation des gourmands

Café, thé et sa gourmandise

Le repas est accompagné de nos vins

Place limitée

Tarif Menu
 adulte et enfant 

sur demande
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